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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Surat Pengajuan dan Permohonan Judul 
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Lampiran 2.Surat Persetujuan Judul 
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Lampiran 3.  Surat Permohonan Izin Penelitian 
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Lampiran 4. Herbarium Buah Jeruk Kuku Harimau 
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Lampiran 5. Herbarium Erpah Merah 
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Lampiran 6. Pembuatan Ekstrak Buah Jeruk Kuku Harimau Dan Ekstrak             

Daun Erpah Merah 

 

 

 

-  100 gram daun dibersihkan/di cuci  

-  Di potong menjadi kecil  

-  Di blender dengan tambahan air (1:1)      

-  Di saring 

 

 
 

-  Di simpan dalam wadah tertutup 

-  Jauhkan dari sinar matahari 

-  Penyaringan menggunakan 

   Kain flannel 

-  Di simpan dalam wadah  

   Tertutup 

 

 

 

 

 

 

  

Ekstrak Buah Jeruk 

Kuku Harimau 

Zat Pewarna 

Ekstrak Daun 

Erpah Merah 

Buah Jeruk Kuku 

Harimau Segar 

Daun Erpah 

Merah Segar 

Ekstrak Daun 

Erpah Merah 

Zat Aktif Buah 

Jeruk Kuku 

Harimau 
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Lampiran 7. Uji Fitokimia 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Uji Terpenoid 

dan Steroid 

Uji Saponin Uji Alkaloid Uji Tanin Uji Flavonoid 

Buah Jeruk Kuku Harimau 

dan Daun Erpah Merah 

(+ ) 

Larutan berwarna 

Hijau  

(+ ) 

terbentuk 

warna hijau  

 

 ( + ) 

Endapan Merah 

bata, kuning 

dan putih 

(+ ) 

Menghasil busa 

yang nyata  
( + ) 

Terbentuk 

warna merah 

dan hijau 

kehitaman 
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Lampiran 8. Pembuatan Gummy Candy 

 

 

 

 

 

 

 

-  Air 

   

   

 

- Ekstrak buah  

  Jeruk kuku  

  Harimau 500g 

- Ekstrak daun 

  Erpah merah  

  500 g 

  

     

 

 

 

 

 

 

Permen gummy candy 

 

 

 

 

Buah Jeruk Kuku Harimau 

Penimbangan buah 

Ekstrak buah jeruk 

 kuku harimau 

5%, 15% dan 25% 

Pencucian 

Pemotongan 

Penghalusan 

Penyaringan 

Pencampuran 

Ekstrak daun erpah merah 

5% 10% 15% 

Pencetakan 

Pemasakan 

Pendinginan 

Pengemasan 
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Lampiran 9.  Evaluasi Sediaan Gummy Candy  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Uji Daya Tahan Uji pH Uji Hedonik Uji Organoleptik 

Buah Jeruk Kuku Harimau 

dan Daun Erpah Merah 
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Lampiran 10. Hasil Berat Timbangan Dan Hasil Ekstrak Buah Jeruk Kuku 

 Harimau 

  

 

 

 

 

                                     

                                     (a)                                       (b) 

 

 

 

  

 

(c)  

 

Keterangan : 

(a) Hasil penimbangan buah jeruk kuku harimau setelah di pisahkan dari kulit dan 

daging buah diperoleh sebesar 300,34 g 

(b)  Hasil penimbangan buah jeruk kuku harimau setelah dipisahkan dari kulit dan 

daging buah diperoleh sebesar 201,99 gr  

(c) Hasil ekstrak buah jeruk kuku harimau setelah dilakukan penghalusan dan 

penyaringan diperoleh sebesar 350ml 
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Lampiran 11. Hasil Berat Timbangan Dan Hasil Ekstrak Daun Erpah Merah 

Segar 

 

 

 

 

 

 

                                         (a)                                                         (b) 

 

 

   

       

 

                                               

                                                             (c) 

 

Keterangan : 

(a) Hasil penimbangan daun erpah merah setelah diperoleh sebesar 300 gr 

(b) Hasil penimbangan daun erpah merah setelah diperoleh sebesar 200 gr 

(c) Hasil ekstrak daaunerpah merah setelah di lakukan penghalusan dan 

penyaringan diperoleh sebesar 600ml 
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Lampiran 12. Hasil Uji Fitokimia Buah Jeruk Kuku Harimau 

Uji Fitokimia Gambar Keterangan 

Alkaloid 

 

 

Ekstrak jeruk kuku 

harimau dilarutkan 

dengan pelarut HCL 

dengan + reagen mayer, 

reagen wagner, reagen 

dragendroff pada masing-

masing tabung reaksi. 

Pada reagen dragendroff 

menghasilkan endapan 

berwarna orange bata 

Terpenoid dan steroid 

 

 

 

 

Ekstrak jeruk kuku 

harimau dilarutkan 

dengan clorofom dan 

menambah pereaksi 

liebermann-burchard 

(Plat A) dan asam asetat 

anhidrat (Plat B). 

Hasilnya tidak 

mengalami perubahan 

warna. 

 

Flavonoid 

 

 

Ekstrak jwruk kuku 

harimau dilarutkan 

dengan pelarut etanol + 

pereaksi 

NaOH (tabung A) 

menghasilkan perubahan 

warna yaitu coklat tua 

dan 

Etanol + Aquadest 

(tabung B) sebagai 

pembanding adanya 

perubahan warana pada 

tabung A. 

Tanin 

 Ekstrak jeruk kuku 

harimau dilarutkan 

dengan pelarut etanol + 

FeCL3. Menghasilkan 

perubahan warna yaitu 

kehitaman 



87 
 

 
 

Saponin 

 

 

Ekstrak jeruk kuku 

harimau dilarutkan 

dengan pelarut 

Aquadest. Menghasilkan 

buih setinggi 0,5 cm 
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Lampiran 13. Hasil Uji Fitokimia Ekstrak Daun Erpah Merah 

Uji Fitokimia Gambar Keterangan 

Alkaloid 

 

 

Ekstrak erpah merah 

dilarutkan dengan pelarut 

HCL dengan + reagen 

mayer, reagen wagner, 

reagen dragendroff pada 

masing-masing tabung 

reaksi. Pada reagen 

dragendroff 

menghasilkan endapan 

berwarna merah bata 

Steroid 

 

 
 

 

Ekstrak erpah merah 

dilarutkan dengan asam 

asetat anhidrat 

menghasilkan warna 

merah 

Flavonoid 

 

 

Ekstrak erpah merah 

dilarutkan dengan pelarut 

etanol + pereaksi 

NaOH (tabung A) 

menghasilkan perubahan 

warna yaitu coklat tua 

dan 

Etanol + Aquadest 

(tabung B) sebagai 

pembanding adanya 

perubahan warana pada 

tabung A. 

Tanin 

 

 

Ekstrak erpah merah 

dilarutkan dengan pelarut 

etanol + FeCL3. 

Menghasilkan perubahan 

warna yaitu hijau 



89 
 

 

Saponin 

 

 

Ekstrak erpah merah 

dilarutkan dengan pelarut 

Aquadest. Menghasilkan 

buih setinggi 1,5 cm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



90 
 

Lampiran 14. Produk Gummy Candy  

 

 

 

 

 

                                     F1                   F2                   F3 

 

Keterangan :  

Formulasi pembuatan gummy candy dari ekstrak buah jeruk kuku harimau sebagai 

zat aktif  dan daun erpah merah sebagai zat pewarna alami. 

F1: 5%    Buah jeruk kuku harimau dan 5%    Daun erpah merah 

F2: 15%  Buah jeruk kuku harimau dan 10%  Daun erpah merah 

F3: 25%  Buah jeruk kuku harimau dan  15% Dauun erpah merah 
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Lampiran 15. Hasil Keseluruhan Berat Gummy Candy F1, F2, F3 

No 
Kode Permen 

F2 
Berat Permen  

Kode Permen 
F1 

Berat 
Permen  

Kode Permen 
F3  

Berat 
Permen  

1 1 5.37 1 5.6 1 7.16 

2 2 6.27 2 5.02 2 7.62 

3 3 5.62 3 4.95 3 6.46 

4 4 6 4 4.96 4 7.6 

5 5 5.36 5 5.64 5 6.38 

6 6 5.28 6 5.42 6 6.54 

7 7 5.26 7 5.38 7 7.02 

8 8 5.61 8 5.64 8 7.11 

9 9 6.66 9 4.58 9 6.48 

10 10 5.63 10 5.12 10 6.38 

11 11 6.02 11 5.46 11 7.18 

12 12 5.26 12 4.95 12 6.52 

13 13 5.82 13 5.59 13 6.24 

14 14 6.01 14 5.64 14 6.28 

15 15 6.66 15 5.01 15 6.18 

16 16 5.63 16 4.88 16 7.08 

17 17 5.25 17 5.41 17 7.39 

18 18 6.14 18 5.09 18 6.09 

19 19 6.04 19 5.4 19 6.42 

20 20 5.73 20 5.28 20 6.59 

21 21 5.82 21 4.97 21 7.08 

22 22 6.43 22 5.01 22 7.62 

23 23 5.46 23 5.27 23 7.12 

24 24 5.3 24 5.41 24 6.55 

Total 138.63   125.68   163.09 

Rerata 5.77625   5.23667   6.795417 

Standar Deviasi 0.438444013   0.29444   0.486799 

 

Keterangan : 

Hasil keseluruhan berat pada Gummy Candy 

Total : F1 : 138,.63   F2 : 125.68  dan F3 : 163.09 
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Lampiran 16. Penilaian Panelis Terhadap Sediaan Gummy Candy  

 

(a) 
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Keterangan : 

(a) Lembar kuisioner pada panelis sebanyak 20 panelis, yang dilakukan untuk 

mengetahui tingkat kesukaan terhadap produk gummy candy berdasarkan rasa, 

aroma dan warna dari gummy candy. Pengujian tingkat kesukaan atau hedonik 

dilakukan menggunakan 5 skala numerik (skala likert) yaitu sangat tidak suka 

(skala 1), tidak suka (skala 2), cukup (skala 3), suka (skala 4), dan sangat suka 

(skala 5 

 

                     

                                                     (b) 

 

Keterangan : 

(b) Penilaian panelis berdasarkan rasa, aroma dan warna pada produk gummy 

candy 
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Hasil Uji Hedonik Permen Gummy Candy berdasarkan Warna 

Parameter 

Uji 

Tingkat 

Kesukaan 

FI FII FIII 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Warna 

Sangat Tidak 

Suka 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Tidak Suka 0 0 0 0 0 0 11 55 22 

Cukup Suka 0 0 0 0 0 0 7 35 21 

Suka 4 20 16 6 30 24 2 10 8 

Sangat Suka 16 80 80     14 70 70 0 0 0 

 

Hasil Uji Hedonik Permen Gummy Candy berdasarkan Aroma 

Parameter 

Uji 

Tingkat 

Kesukaan 

FI FII FIII 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Aroma 

Sangat Tidak 

Suka 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Tidak Suka 0 0 0 0 0 0 4 20 8 

Cukup 0 0 0 4 20 12 9 45 27 

Suka 16 80 64 12 60 48 5 25 20 

 

Hasil Uji Hedonik Permen Gummy Candy berdasarkan Tekstur 

Parameter 

Uji 

Tingkat 

Kesukaan 

FI FII FIII 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Tekstur 

Sangat 

Tidak Suka 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Tidak Suka 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Cukup 0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Suka 2 10 8 2 10 8 6 30 24 

Sangat Suka 18 90 90 18 90 90 14 70 70 

 

Hasil Uji Hedonik Permen Gummy Candy berdasarkan Rasa 

Parameter 

Uji 

Tingkat 

Kesukaan 

FI FII FIII 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Jlh 

Panelis 
(%) S 

Rasa 

Sangat 

Tidak Suka 
0 0 0 0 0 0 0 0 0 

Tidak Suka 0 0 0 0 0 0 2 10 4 

Cukup 0 0 0 1 5 3 7 35 21 

Suka 4 20 16 5 25 20 8 40 32 

Sangat Suka 16 80 80 14 70 70 3 15 15 
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Lampiran 17. Lembar Konsultasi Skripsi 

 

 

 

 


